Marias Rezept

Osterlamm mit Hase

Zutaten:

125 g weiche Butter

150 g Zucker

3 TL Vanillezucker

3 Wastlhof-Freilandeier ©
3 ELRum

Prise Salz

175 g Mehl

25 g Starke

2 TL Backpulver

etwas Milch

reichlich weiche Butter und
Semmelbrosel fir beide Formen

Zubereitung:

Weiche Butter mit Zucker, Vanillezucker, Salz und Eiern schaumig schlagen.
Rum dazu geben. Mehl, Starke und Backpulver dariber sieben und unterheben.
Etwas Milch zugeben.

Formen gut fetten und broseln.

Teig auf die beiden Formen aufteilen.

Bei 175 - 200 Grad 35 - 40 Minuten backen.

Guten Appetit!
lhre Maria RL&PBVELV\@BY vom WIZS’CLMO‘f
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